
JACOBIS HORS D'ŒUVRES
Farcerede østers

Muslinger stegte på spid
Krebsebudding

Cremant de Limoux

FISK
Cuisson au bleu

Hvide asparges - hollandaise - peberrod
Riesling, Geils

BOUILLON
Oksehale – gulerod - fleuron 

FUGL
Andesteg – frikandeller

Tourte – asparges - morkel ragout  
 Cote du Rhone, Maison Pierrond  

MARZETTAS JORDBÆR
Creme chantilly - cognac - marengs

Brachetto, Fior de vigna Dolce Rosso
Avec

Kaffe & The

*Mulighed for alkoholfrie drikkevarer

Til middag i

'Kronprinsens
Klub'


