Restaurant

7

7 GRSTGIVERGARD )y

Ostemad Kryddersild
Lagret thybo p& stegt rugbred Cremet rygeost, kapers, syltede
med kompot af rabarber perlelgg, saltet ceggeblomme &
................................... 69,- sprede radiser
................................... 89,-
Saltbagt gulerod
Mgre gulergdder, ramslags- Honsesalat
mayonnaise, sprgde lag & revet Confiteret kylling, "nordens citron’,
modnet ost (vegetarisk) cornichoner & bacon
................................... 79- ... 85~
Saltbagt knoldselleri Fiskefilet
Rgget mayonnaise & urtesalat i Spredstegt med remoulade, citron
vinaigrette (vegetarisk) & dild
................................... 79- .99,
Gravad laks Fiskefilet med rejer
Fennikelsalat, syltet sennep & dild, Spredstegt med hdndpillede rejer,
syltede cebler & dildmayonnaise dildmayonnaise & citron
................................... 89- ... 39,

Med Den Gamle Bys sennep & karse
(God sammen med Den Gamle Bys breendevin)

20,-

Cremet suppe med ni forskellige urter og kal, certepuré,
sylt & sprede jordskokker. Serveres lun med dampet fisk

189,-

Sprod croquette med rug & ost
Reget feeresk laks, solceg & estragon sennep
Stegt marineret sild med skalottelgg & dild
Hensesalat i sprgd vol au vent
Raget lam med Ingrid certer & urter
Froken Jensens frikadelle med sylt & ramslggsmayonnaise
Lagret Havarti med frugtkompot

pisket smar, krydderfedt med cebler, fedtegrever
& urter fra Apotekerhaven

229,-

Den Gamle Bys Madkasse - god til bern
Lun frikadelle, hjemmebagt rugbrad, smgrbrik, gulerodsbolle, ceble &
Spunk vingummi. Tag madkassen med hjem!

............................................................................... 80,-
Bernstorffs salat

Svampe "krebinet’, beder, k&l & urtevinaigrette (vegetarisk)
.............................................................................. 159,-
Tarteletter

Serveres i to sprgde tarteletskaller med hgns i asparges,

syltede lgg & persille
.............................................................................. 139,-

Freken Jensens frikadeller
Med kartoffelsalat i sennepsvinaigrette med koldpresset rapsolie, redlgg,
kapers & dild

Stjerneskud
Spred & dampet fiskefilet, hdndpillede rejer, feergsk laks & rogn.
Serveret p& smgrstegt franskbred med dildmayonnaise & citron




Is a la Melba

Islagkage med vanilje, fersken & hindbcercoulis

Rabarbertcerte

Mazarin & mandler. Serveres med creme fraiche

Paskeeg
Marcipan & chokolade

Vaniljekrans

Den Gamle Bys store vaniljekrans med hakkede mandler, bagt med smgr

Den Gamle Bys lemonade
Ekstrakt af urter fra Den Gamle
Bys haver med citronsaft. Toppet
med danskvand.

Hancock Sodavand

Cola, Cola Light, Sport-Colq,
Appelsin eller Danskvand.
(025-0331) i 42,-

Saft og most
Hyldeblomst, redbede/aronia,
rabarber eller ceblemost

(0251) oo, 42,-
Den Gamle Bys kildevand

(OS5 D, e 25,-
Filterkaffe

Den Gamle Bys kaffe
................................... 39,-
Iskaffe

Espresso, sgdmaeelk & hassel-
ngddesirup.
................................... 49,-

Te fra A.C. Perchs Thehandel
Earl Grey - sort bergamotte te.
Hvid Tempel Te - kinesisk te med
noter af eksotiske frugter.

Cool Herbal - lakridsrod, ceble,
pebermynte & citrongrees.

Varm kakao
Serveres med flgdeskum.

Den Gamle Bys ceblebrcendevin,
malurtbitter, kveedesnaps eller
skovakvavit

Sproede speltflager

med urtecreme.
................................... 49,-
Floeskesvecer

med enebcer & salvie.
................................... 49,-
Mandler med havsalt
.................................. 39,-

.................................... 22,-

Okologisk Thy Pilsner
Forste gkologiske pilsner i Dan-
mark fra Thisted Bryghus.
(03317 4,6%) ..., 49,-

Den Gamle Bys morke ol
Overgceret gl med rggmailt.
(0331/749%) ..o, 55,-

Den Gamle Bys pdaskebryg
Fyldig, merk & lidt sgdme. Brygget
som tyske mUnchenergl.
(0331/7%) o, 55,-

Den Gamle Bys Bock
Overgceret, steerk, gyldenbrun &
maltrig Bock.

0331/ 7%) oo 55,-
Thy Classic
0331/ 4,6%) ..o, 49,-

Alkoholfri Thy Classic

Frisk & aromatisk alkoholfri classic
fra Thisted Bryghus.

(0331/05%) ... 49,-

Mousserende

Coéte Mas Crémant de Limoux Brut
Languedoc, Mauzac.

Glas (0,15 1) / flaske (0,75 1)
......................... 85,-/ 399,-

Hvidvin

Joseph Grégoire Lieubeau

Loire, Sauvignon Blanc.

Glas (0,15 1) / flaske (0,75 1)
......................... 75,- / 345,-

GriUner von Eckhof 2023
Niederdsterreich, Gruner Veltliner.
Glas (0,15 1) / flaske (0,75 1)

Rosé

Chateau L'Ermite d'Auzan 2023
Costieres de Nimes, Frankrig

Glas (0,15 1) / flaske (0,75 1)
......................... 75,- 1/ 345,-

Radvin

Perrin Nature

Rhéne, Grenache & Syrah.

Glas (0,15 1) / flaske (0,75 1)
......................... 75,- / 345,-

Alle vine er inkl. postevand.
Sp@rg venligst tjeneren efter et
udvidet vinkort.

Allergener eller intolerance?
Spegrg venligst personalet om
ingredienser i maden.



